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CHEESE CLUB EXPERIENCIAS TIENDA DE QUESOS

TOMME DE OVEJA Se dice del Pais Vasco que los primeros hombres que

descubrieron la region se quedaron, pensando que

P Ais VAS CO habian encontrado el paraiso.

Literal. se siente una harmonia natural alla,
imaginense un lugar atrapado entre el océano
atlantico y unas montanas frondosas.
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Pues naturalmente, se volvid un lugar emblematico
de produccion y afinacion de quesos.

Entre varias maravillas queseras, tenemos la Tomme

de Oveja.

Una pasta consistente pero que se deja deshacer

facilmente en boca. De sabor, tenemos notas lacticas

grasosas calidas, muy representativas de la sutilidad
Pasta: Semi-dura de la leche de oveja.

Leche: Oveja

Origen: Francia

Intensidad: g P Fes

RECOMENDACION
DE MARIDAJE

Se combina bien con mermelada de Se acompana muy bien con un vino
cereza negra y chutney de tocino con blanco semi seco, pasado por madera,
pimiento. tipo Sauterne.
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