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CHEESE CLUB EXPERIENCIAS TIENDA DE QUESOS

TOMME DE VACA

PAIS VASCO

Pasta: Semi-dura
Leche: Vaca
Origen: Francia

Intensidad: g P Fes

El Pais Vasco es unas de las regiones francesas con

una identidad propia muy marcada.

Entre sus particularidades culturales, obviamente, la
fabricacion de queso se volvio un orgullo regional.
Entre sus numerosos quesos madurados, aparece la
Tomme de vaca. Descubrimos una pasta semi-dura de
90 dias de maduracion, bastante amplia de textura.

iPrimer consejo de alta importancia, no se apuren a
masticar el queso!

Mejor déjenlo fundir solo en boca, apreciaran su toque

particularmente untuoso.

La Tomme de vaca se caracteriza por su potencia
media, con hotas animales humedas y un final

ligeramente salado.

iEn fin, un queso cuyo apreciamos su caracter!

RECOMENDACION
DE MARIDAJE

Se recomienda con pan crujiente con
cereales, mermelada cuatro frutos,
tapenade o aceitunas.

55 6272 3088 / 3075

Se acompana muy bien con un vino
tinto, guardando notas frutales, pasado
poco tiempo por madera tipo cahors
joven,

saborycaracter.com



