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CHEESE CLUB EXPERIENCIAS TIENDA DE QUESOS

Este queso debe su nombre a un pueblo de

Stilt()n Cambrigeshire.

Se denomina “el rey de los quesos” en Inglaterra. La
leyenda cuenta que hace 300 anos una mujer
descubrio la recetay le encanto tanto que empezod a
producirlo en mayor cantidad.

Su procedimiento es bien guardado por 6 queserias
que lo elaboran.

La masa cuajada no se prensa, se introduce en
moldes circulares con agujeros laterales donde se
escurre el suero, lo que se consigue al girar la masa
con regularidad durante una semana.

Pasta: Azul .
Pertenece a la categoria del queso azul. Su corteza

Leche: Vaca ) .
es aspera y crujiente, su pasta cremosa con venas

Origen: Inglaterra
9 g azuladas. Posee un fuerte sabor a nueces y provoca

Intensidad: s

toques picantes en funcion de su maduracion.

RECOMENDACION
DE MARIDAJE

Se acompana bien con peras, apio y Se combina bien con un OPorto o
ate de membrillo. como vinos de postre y vendimia tardia.
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