Pasta: Semi-dura
Leche: Vaca
Origen: Francia

Intensidad: g Vg

SABOR
CARACTER

CHEESE CLUB

FROMAGER
AFFINEUR

EXPERIENCIAS TIENDA DE QUESOS

La cadena de montanas de los Pirineos ofrece una variedad
excepcional de climas y paisajes. Imponiendo sus reglas, la

naturaleza es alli la Unica verdadera duenal

Alos largo de los siglos, los queseros forjaron una tradicion quesera
amplia, representativa de su tierra.
Hoy en dia, la identidad unica y ancestral de los quesos de los

Pirineos es conocida por el mundo.

La Tomme negra de los Pirineos es una pasta semi-dura, fabricada
desde el siglo Xll. Sus famosos pequenos hoyos ayudan bastante a
dar ligereza al paladar, y se daran cuenta que lo hacen salivar!

De hecho y tras muchas participaciones a concursos agricolas, los

queseros quisieron proteger cada etapa de la fabricacion del

queso, obteniendo una Indicacion Geografica Protegida.

De sabor lactico fresco, sin mucho cuerpo y con un toque
acidulado, la tomme noire es el queso perfecto para empezar una

cena, conviviendo a gusto.

RECOMENDACION
DE MARIDAJE

Se acompana bien con mermelada de Se combina bien con un vino tinto

zarzamora.

ligero de Loire tipo Valencay.
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