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CHEESE CLUB EXPERIENCIAS TIENDA DE QUESOS

El Comté se conoce con el sobrenombre de “Rey de
los quesos de montana”. Junto al Beaufort, el Comté

es uno de los quesos mas apreciados en Francia.

La produccion de quesos gigantes en el Franco
Condado tiene mas de 1000 anos de tradicion. Se
produce en las abruptas montanas y las extensas
mesetas del Macizo de Jura.

En la Edad Media, la fabricacion de los quesos de
gran formato era la unica manera de hacer rentable
la leche por una parte, y de constituir por otra parte
las reservas de alimentos en estos lugares de clima
tan duro.

El Comté tiene un sabor intenso con notas afrutadas

y florales y un retrogusto permanente.
Pasta: Dura

Leche: Vaca
Origen: Francia

Intensidad: g Vg P

RECOMENDACION
DE MARIDAJE

Se combina bien con el pescado y la Armoniza bien con un vino blanco
carne blanca. Tambien sabe muy bien seco delJura: Chardonnay, Viognier.
en raclettes y fondues.
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