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CHEESE CLUB EXPERIENCIAS TIENDA DE QUESOS

Pasta: Blanda
Leche: Oveja
Origen: México

Intensidad: g P Fes

El queso Hmadi es un queso de pasta blanda, elaborado con
100% leche de oveja. Estd maduro de uno a dos meses,
envuelto en hoja de parra, en la que se conserva y obtiene su

sabor caracteristico, fresco y aromatico.

Hmadi significa amor en Otomi. La quesera del rancho donde
se elabora este queso decidio nombrarle asi porque Lo
desarrollo cuando ella y su esposo cumplieron 40 anos de
haber sido novios.

El rancho se encuentra cerca de la ciudad de Querétaro.
Dedicado, desde el 2007, a la elaboracion artesanal de quesos
de leche de oveja de manera sustentable, hoy es la queseria
artesanal mas galardonada de América Latina.

Todos los quesos son elaborados con la leche de las ovejas
criadas en el propio rancho. La leche obtenida durante la
temporada de ordeno, con los cuidados necesarios y vigilando
todos los detalles, es transformada de manera artesanal en los

distintos tipos de queso y productos lacteos que se ofrecen

segun la temporada.

RECOMENDACION
DE MARIDAJE

Puede ser disfrutado con alimentos
salados, ya sea con galletas con

Se recomiendan vinos blancos y vinos
espumosos, semi secos, vinos tintos

aguacate, con tomate y aceite de oliva, como Merlot o Cabernet Sauvignon, o

en sopas o ensaladas, e inclusive
alimentos dulces, frutas, etc. .

bien cervezas artesanales y bebidas
nacionales como tequila y mezcal.
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