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CHEESE CLUB EXPERIENCIAS

Queso de oveja
semi curado con

finas hierbas

Pasta: Dura
Leche: Oveja
Origen: México

Intensidad: g P Fes

FROMAGER
AFFINEUR

TIENDA DE QUESOS

El queso Oveja con finas hierbas esta hecho en
un rancho en Querétaro y elaborado con la leche

de sus propias ovejas.

Es un queso 100% de leche de oveja, de pasta
semi dura, prensada y cocida, elaborado de
forma artesanal, con un tiempo de maduracion
de 60 a 90 dias en cavas propias de maduracion.

Es un queso firme, compacto de color
blanco-amarillo, con un sabor intenso muy
definido a paladar.

La mejor manera de comerlo es a temperatura
ambiente para obtener el mayor beneficio en su
sabory aroma.

Las propiedades de la leche de oveja y la
manera de elaboracion de este queso permiten
que las personas con intolerancia a la lactosa lo

puedan consumir.

RECOMENDACION
DE MARIDAJE

Se asocia perfectamente con miel,
fruta y nueces como postre.
Sacarlo de refrigerador una hora antes

de consumirlo

55 6272 3088 / 3075

Se recomienda con vinos blancos y vinos
espumosos, semi secos, vinos tintos
Jjovenes, cervezas artesanales ligerasy
bebidas nacionales como tequila o mezcal,

saborycaracter.com



