SABOR
CARACTER

FROMAGER
AFFINEUR

CHEESE CLUB EXPERIENCIAS TIENDA DE QUESOS

Tomme de Nuestra Tomme de montana se elabora en las zonas

altas entre el estado de Puebla y el de Veracruz,

~ Alli, donde a muchos no les gusta el frio y la
montana

humedad..

i A los quesos si !Son condiciones ideales para la
complejidad de su maduracion.

Nuestros 2 queseros de la zona producen un queso
de pasta semi dura con caracteristicas pocas
comunes.

Buscan producir un queso potente y que no se seca a
lo largo de su maduracion. Resulta al paladar algo
bastante untuoso y amplio. Y un sabor potente con
notas animales pronunciadas, en fin, ialgo disenado

para los amantes de quesos fuertes!
Pasta: Semi-dura

Leche: Vaca Lo apreciaran aun mas cortado en cubitos, con

Origen: México rebanas de pan crujiente de harina completa y unas

Intensidad: i T T gotas de mermelada de cereza

RECOMENDACION
DE MARIDAJE

Se asocia bien con rebanas de pan Se combina muy bien con unos vinos blan-
crujiente de harina completa y unas cos potentes guardando notas fruta-
gotas de mermelada de cereza, les.
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