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CHEESE CLUB EXPERIENCIAS TIENDA DE QUESOS

C El queso Cuatrero es un queso resultado de la
uatrer() mezcla de leche de cabra y ovejas criadas vy

pastoreadas en una lechera de Puebla.

Es un queso de autor resultado de las diversas
técnicas aprendidas por la maestra quesera Flor del
Carmen con formato pequeno, conico y de pasta
blanda.

El cuatrero es un queso que por su tamano la
maduracion perfecta la alcanza al mes de
elaborado formando una corteza de Geotrichum y
Penicillium blanco propios de la region ya que éstos

no se inoculan con hongos artificialmente.

Al interior presenta una pasta tersa de color blanco

PUro y cuyos aromas nos remontan a la frescura de

Pasta: Blanda las praderas donde pasta nuestro ganado.

Leche: Cabray Oveja
Origen: México En boca encontramos textura suave, humeda y muy

Intensidad: g Vs fina. El sabor es ligeramente acido con salado

moderado.

RECOMENDACION
DE MARIDAJE

Es el complemento perfecto en sopas Se recomienda con vinos espumosos
de verduras o ensaladas; o como el como une Chardonnay, Pinot Noir.
contraste perfecto en postres frutales.
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