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CHEESE CLUB EXPERIENCIAS TIENDA DE QUESOS

Triéngulo freSCO El queso cabra fresco en hoja de aguacate proviene de

una granja en el Estado de Morelos. Nuestra quesera

° . .
COII hO a usa unicamente la leche de sus propias cabras de raza
J alpina, reconocida por sus propiedades queseras.
d Desde el inicio, sigue elaborando sus quesos de
e aguacate manera artesanal y en cantidad limitada. De hecho,
todos los quesos son moldeados, condimentados y

decorados a mano individualmente.

La queseria fue premiada varias veces en concursos
internacionales, reconociendo asi la calidad de su
trabajo. Entre sus quesos premiados, uno ganod la
medalla del queso el mas original delmundo en el 2015,
El cual fue el cabra fresco en hoja de aguacate.

De textura, encontramos algo particularmente ligero,

con una sutil sensaciéon granulosa. Pero lo realmente

Pasta: Fresco

interesante del queso se encuentra en su sabor.
Leche: Cabra

. " Tenemos la frescura de un queso de cabra con poca
Origen: México

\ maduracion, mezclandose con las notas herbales del
Intensidad: g P

aguacate.

RECOMENDACION
DE MARIDAJE

Se recomienda acompanar con una Se combina muy bien con un vino blanco

baguette blanca crujiente y ajonjoli semi seco joven, sin haber pasado por

tostado. barrica tipo Torrontés argentino o Vouvray
Francés
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